


Geïnspireerd door het dadaïsme, de revolutionaire 

artistieke beweging die een hoogtepunt kende begin 

20ste eeuw, willen we grenzen verleggen in deze 

traditionele sector.

STOKERIJ

Wat is dada? “Alles is dada, 

niets is dada!” Geen regels, 

geen restricties. Dada Chapel is 

een creatieve vrijhaven, waar 

anders denken een levensstijl 

is, kritisch experimenteren een 

must met als heilig credo: “In 

Odd We Trust”.



Dada Chapel is ondergebracht in 

een prachtig historisch pand in het 

centrum van Gent. Het hart van 

de stokerij klopt in het opgepoetste 

koetshuis. De stookinstallatie is 

collage gewijs op maat gebouwd 

met twee aparte Pot Stills. Deze 

state of the art installatie zorgt 

ervoor dat we een grote variatie 

aan verschillende spirits kunnen 

stoken. De kapel is de plaats waar 

onze spirits geduldig kunnen rijpen.

Het stoken is een extractieproces, waar alcohol en smaakstoffen 

uit een basisdrank overgehaald worden. Om tot deze basisdrank te 

komen trachten we steeds met lokale en/of biologische grondstoffen 

te werken.





Voor het brouwen en gisten, een 

stap die volgens ons zeer belangrijk 

is in het productieproces, krijgen we 

steun van 150 jaar ervaring (Duvel 

Moortgat). Zo trachten we reeds van 

bij de eerste stap, het vergisten, het 

verschil te maken. Elke stap van het 

proces wordt door het Dada team zelf 

uitgevoerd, van grondstof vergisten 

tot stoken en rijpen.

DADACHAPEL.COM



Waarom een vodka eindeloos  

distilleren en compleet leeg filteren? 

Haal de geest niet uit de fles, maar  

stop er patatten in met de zacht-

gekookte lach van Mona Lisa en het 

karakter van een echte DadaVinci.  

Met deze vodka willen we aantonen  

dat vodka met karakter wel kan!  

We gingen op zoek naar lokale, 

biologische aardappelen en de  

rest is geschiedenis.

DADA FACTOR — Deze vodka is niet (!) gefilterd en Mona Lisa is 

van ons. Althans de Belgische & biologische Mona Lisa aardappelen 

gebruikt voor deze vodka.

SMAAKPAPILLEN — Een frisse neus met een aards karakter.  

De aardappelen zorgen voor een zeer zachte afdronk en een mooi 

rond mondgevoel.

• BIO & ONGEFILTERD

• BELGISCH

• LOKALE ‘MONA LISA’ AARDAPPELEN

• 40.7% - 70 CL

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ
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VODKA



Waarom een vodka eindeloos  

distilleren en compleet leeg filteren? 

Haal de geest niet uit de fles, maar  

stop er patatten in met de zacht-

gekookte lach van Mona Lisa en het 

karakter van een echte DadaVinci.  

Met deze vodka willen we aantonen  

dat vodka met karakter wel kan!  

We gingen op zoek naar lokale, 

biologische aardappelen en de  

rest is geschiedenis.

SERVEERTIPS

INGREDIËNTEN

45/50 ml Dada Chapel Vodka

10 cl Pompelmoessap

Bruiswater

Ijsblokjes

Pompelmoes

INGREDIËNTEN

40 ml Dada Chapel Vodka

Nootmuskaat

RECEPT

Vul het shotglas met de  

Dada Chapel Vodka.

Rasp er wat verse 

nootmuskaat over.

1 

2

RECEPT

Vul het glas met ijsblokjes.

Serveer de Dada Chapel Vodka.

Voeg het pompelmoessap toe.

Vul de rest van het glas met bruiswater.

Werk af met een zeste van 

pompelmoes.

1 
2 
3 
4
5

PALOMA
BLANCA

LA PURÉE  
(SHOT)

• BIO & ONGEFILTERD

• BELGISCH

• LOKALE ‘MONA LISA’ AARDAPPELEN

• 40.7% - 70 CL

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ

SURF NAAR DADACHAPEL.COM VOOR MEER COCKTAILRECEPTEN



BYE-BYE 
RUM, 
ENTER 
BRHUM. 

BRHUM
Rum is een globale heerser. 

Maar waarom suikerriet 

importeren en fermenteren 

als er hier te lande hectares 

suikerbieten uit de grond 

schieten. 

DADA FACTOR — Gestookt van Aha tot Z… in de 

dadadistilleerderij. België biet meer en geniet van een 

tropisch klimaat!

SMAAKPAPILLEN — Een destillaat met een mooie 

ronde body en het aroma van cacao zorgt voor een 

verrassende afdronk.

• BELGISCH

• LOKALE SUIKERBIETEN

• INNOVEREND

• UNIEK SMAAKPROFIEL

• 40% - 70 CL

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ
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SERVEERTIPS

INGREDIËNTEN

4 cl Dada Chapel Brhum

1 el limoensap

10 ml rietsuiker

8 bevroren aardbeien

3 blaadjes verse munt

STRAWBERRY 
DADAIKIRI

RECEPT

Doe de Dada Chapel Brhum, 

aardbeien, rietsuiker en limoensap  

in de blender.

Mix egaal tot granité.

Serveer met munt en werk af  

met een aardbei.

1 

2
3

INGREDIËNTEN

45/50 ml Dada Chapel Brhum

15 ml gembersap 

Bruiswater

Ijsblokjes

Limoen

ROOTS &
STORMY

RECEPT

Vul het glas met ijsblokjes.

Serveer de Dada Chapel Brhum.

Voeg het gembersap toe.

Vul het glas met bruiswater.

Werk af met een schijfje limoen.

1 
2 
3 
4
5

SURF NAAR DADACHAPEL.COM VOOR MEER COCKTAILRECEPTEN



AGED
BRHUM
Het rijpen op houten tonnen 

geeft deze Brhum zachte, lekkere 

houttoetsen, volmondigheid en 

zoetigheid. Brhum met hoeken 

af. Lekker puur. Gerijpt voor 

een jaar op een verzameling van 

Amerikaanse en Franse eiken 

tonnen.

DADA FACTOR — Gestookt en gerijpt van Aha tot Z… 

in de dadadistilleerderij.

SMAAKPAPILLEN — Een destillaat met een mooie 

ronde body en het aroma van cacao zorgt voor een 

verrassende afdronk. Het rijpen op hout brengt een 

zoete indruk rijk aan vanille en karamel.

• BELGISCH

• INNOVEREND

• LOKALE SUIKERBIETEN

• UNIEKE VARIANT

• GERIJPT OP EIKEN TONNEN

• 42% - 70 CL 

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ
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SERVEERTIPS

INGREDIËNTEN

5 cl Dada Chapel Aged Brhum

15 cl Ginger Ale

Ijsblokjes

RECEPT

Doe de ijsblokjes in het glas.

Serveer de Dada Chapel Aged Brhum 

en voeg de Ginger Ale toe.

Werk af met een schijfje appelsien.

1 
2

3

BEET THE 
GINGER

SURF NAAR DADACHAPEL.COM VOOR MEER COCKTAILRECEPTEN

RECEPT

Geniet van de pure smaak van 

Dada Chapel Aged Brhum - met 

of zonder ijs. No bullshit needed!

NEAT OR ON 
THE ROCKS



Waarom eindeloos veel kruiden 

toevoegen aan gin, wij gaan 

terug naar hoe gin zou moeten 

gemaakt worden en gebruiken 

daarvoor enkel verse bio jenever-

bessen van de beste kwaliteit. De 

essentiële oliën die vrijkomen van 

de jeneverbessen brengen een 

levende wolk in het glas!

DADA FACTOR — “Not the new, not the old, but the necessary” 

– Tristan Tzara. 

SMAAKPAPILLEN — Proef de pure smaak van jeneverbes: vol 

en zacht tegelijkertijd. Frisse neus met een fruitig karakter. De 

jeneverbes en zijn zachte smaak blijft volstrekt hangen in de mond. 

• BELGISCH

• SINGLE BOTANICAL

• TRADITIONELE FORMULE

• ONGEFILTERD

• DÉ NATUURLIJKE VARIANT VAN GIN

• 47.4% - 70 CL  

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ
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DRY GIN



SERVEERTIPS

INGREDIËNTEN

4 cl Dada Chapel Gin

20 cl neutrale tonic

Ijsblokjes

1 Appelschijfje

GIN-TONIC

RECEPT

Vul het glas met ijsblokjes.

Serveer de Dada Chapel Gin.

Voeg de tonic toe.

Werk af met een appelschijfje.

1 
2 
3 
4

RECEPT

Koel het glas voor met crushed ice.

Serveer de gin in een mix glas.

Voeg het citroensap, poedersuiker  

en ijsblokjes toe en schud krachtig.

Verwijder het ijs en zeef de cocktail.

Voeg bruiswater toe en werk af met 

1 schijfje citroen.

1 
2 
3 

4
5

SURF NAAR DADACHAPEL.COM VOOR MEER COCKTAILRECEPTEN

• BELGISCH

• SINGLE BOTANICAL

• TRADITIONELE FORMULE

• ONGEFILTERD

• DÉ NATUURLIJKE VARIANT VAN GIN

• 47.4% - 70 CL  

•  VEGAN &  GLUTENVRIJ

INGREDIËNTEN

4 cl Dada Chapel Gin

3 cl vers citroensap  

2 tl poedersuiker

1 Hand crushed ice

5 ijsblokjes

Bruiswater

1 schijfje citroen

GIN FIZZ







www.dadachapel.com
info@dadachapel.be

Nederpolder 1 – 9000 Gent

– IN ODD WE TRUST –


